Ajuntament de Sallent,
\||’r Cabrianes i Cornet

MANIPULACIO D’ALIMENTS

Per adquirir els coneixements basics establerts a la manipulacié
d’aliments i aplicar-los a I’entorn laboral.

DILLUNS 17 DE MARC
Deles9 del matialal del migdia
Lloc: Per determinar

Queé s'entén per manipuladors d'aliments?

Reglamentacié de manipuladors.

Nivells de qualificacié. Higiene dels aliments.

Tipus de contaminants i problemes derivats de la contaminacio dels aliments.

Contaminants de tipus quimic. Contaminants de tipus fisic.

Contaminants biologics: contaminants, parasits, micotoxines contaminants de tipus microbiologic.
Bacteris. Fongs i bolets, virus.

Classificacio dels bacteris segons els aliments. Com arriben els bacteris als aliments?

Florits . Verdets i rovells , floridures i llevats.

Virus.

Netedat i neteja, desinfeccio- higiene personal.

INSCRI PClé Elformulari d'inscripcio i E E Més informacié al Servei de Promocié
el programa dels cursos el Econdmica i Ocupacio:
PREVIA Frobara’s en aquest codi QR, '-:'I
i també a www.sallent.cat, @ 93 820 6192
www.elsalt.cat o a 'App
Sallent. E

Diputacié
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